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UNSER TEAM SUCHT VERSTARKUNG

Wir sind ein zukunftsorientiertes, handwerkliches
Familienunternehmen in der Herstellung von Pralinen
und Feingeback. Zum nachstméglichen Eintritts-
termin suchen wir einen

Chocolatier, Konditor, Backer oder Koch

(w/m/d) zur handwerklichen, maschinengestiitzten
Herstellung von ...

Pralinen und Feingebéacken

- Pralinenmassen herstellen, - Herstellung, Weiterver-
dressieren, aufstreichen und arbeitung und Backen von
abfullen verschiedenen Teigen und

Massen nach traditionellen

- Pralinen dragieren, Uber-
Rezepturen

ziehen und von Hand
garnieren - Herstellung und Weiterver-
arbeitung von verschiedenen
Gebackfullungen (z. B. Marzi-
pan, Nougat und Konfiture)

- KuvertUre und Nougat
temperieren und verarbeiten

Ihr Profil

- Abgeschlossene Ausbildung als Konditor, Backer, Koch
oder vergleichbare Qualifikation

- Fachkenntnisse in der handwerklichen Herstellung
von SURBwaren, SUBspeisen oder Backwaren

- Idealerweise Erfahrung mit Pralinen und/oder
Feingebacken

Wir bieten

- Interessante und abwechslungsreiche Aufgaben
- Flache Hierarchien und familiares Arbeitsklima

- Vereinbarkeit von Familie und Beruf

- Attraktive Arbeitszeiten

- Mitarbeiterrabatt in unserem Direktverkauf

Haben wir lhr Interesse geweckt?

Dann senden Sie Ihre aussagekraftige Bewerbung mit
Angabe des nachstmaoglichen Eintrittstermins sowie
Ihrer Gehaltsvorstellung an Frau Eva-Maria Imping.

Confiserie Imping GmbH
Heckebree 1| 48691 Vreden | Fon: 02564 - 93 63 43
bewerbung@imping-confiserie.de | www.imping-confiserie.de




